
Trio d’amuse-bouche  

Mini gaufre salée au saumon et guacamole
Tartine Russe, mousse de figue, noix  et canard fumé

Tuile de sarrasin, crème de panais et cèpe
5,7 €/pers.

Entrée froide 

Sablé Spéculoos, crème brûlée au butternut, 
Foie gras, mousse de pain d’épices

 10 €/pers. (+ 5 € de caution - Assiette Porcelaine)

Entrée chaude  

Raviole de Gambas au gingembre, citron et sauce bisquée
10 €/pers. (+ 5 € de caution - Cocotte)

Plat

Filet de Magret de Canard à la sauce rouge,
Pomme d’amour, petits légumes, brochette de Grenailles

16 €/pers. (en barquette alu)

Dessert

Dôme Framboise - Pistache
6 €/pers. (+ 5 € de caution - Assiette Porcelaine)

Menu complet
40 €/pers.

Hors caution

Menu St Valentin
Vendredi 14 Février - Sur commande


